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EVIDENCIA DOCUMENTAL No 4
CLASIFICACION DE LA INFORMACION

Publica X Publica Clasificada Publica Reservada

Centro de Formacion: CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS

Obligacion: Implementar la metodologia dispuesta por el Centro Nacional de Hoteleria, Turismo y
Alimentos CNHTyA, dando para ello acompafiamiento técnico personalizado

Regional: CAUCA

Actividad: Se Realizo formacion y capacitacion en el proceso de panificacion con Masa Madre a
panaderias del municipio e Rosas Cauca

Departamento: CAUCA

Nombre Extensionista: MANUEL JAVIER BARCENAS MAPALLO

F1: Formacion teorica Rosas C  F2: Elaboracion Masa Madre Rosas C  F3: Elaboracion del pan R

Foto 4: Horneado del pan Maxi Ricuras Rosas Cauca
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